Collectie

Daslook aioli & gepofte amarant
Crisp met raapstelen, créme cru & boekweit
Marigold eitje, ravigote van voorjaarsgroen

Buffelkaas, jonge wortel & citrus

Collectie "Verte"”

Groenteboeket “Terre Verte” © Leon Mazairac

Créme van kervel & gerookte aardappel
Asperge, dille & Hooikaas uit Werkhoven

Celtuce & courgettebloem
Wasabi blad & blanke botersaus

Intermezzo
Vanille-ijs, finger lime & oesterblad
Manzanilla Pasada “La Goya”

Tortelini “in brodo”
Morieljes & bouillon van geroosterde prei

Geroosterde asperges
Aubergine & “Vette jus” met zwarte truffel

Kazen van kaasmeester van Tricht
Selectie van 5 kazen uit Nederland & Belgié
Geserveerd met warme brioche

Geitenyoghurt & stadshoning
Watermunt & zonnebloempitten

4-gangen (zonder# & )
5-gangen ( zonder )
6-gangen

VOORJAAR 2025
TERRE VERTE



Collectie

Daslook aioli & gepofte amarant
Crispy “lobster roll”
Oester, Nederlandse mierikswortel & zilverspar

Nieroogkreeftje "Crudo”

Collectie "Verte”

Groenteboeket “Terre Verte” © Leon Mazairac
Créme van kervel & gerookte aardappel
Asperge, dille & Hooikaas uit Werkhoven

Beekridder
Zuring, zeekraal & sauce vin jaune

Intermezzo
Vanille-ijs, Bellota & Royal Belgian kaviaar
Manzanilla Pasada “La Goya"

Chiu Chow dumpling
Hondshaai & buikspek
Bouillon van geroosterde prei

Lamsrug van Meesterslager ter Weele
Yoghurt, look & “Vette jus” met ingelegde tomaat

Kazen van kaasmeester van Tricht
Selectie van 5 kazen uit Nederland & Belgié
Geserveerd met warme brioche

Geitenyoghurt & stadshoning
Watermunt & zonnebloempitten

4-gangen (zonder# & )
5-gangen ( zonder )
6-gangen
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A LA CARTE

Collectie '"Verte" 45
Groenteboeket "Terre Verte” © Leon Mazairac
Créme van kervel & gerookte aardappel

Asperge, dille & Hooikaas uit Werkhoven

Belgische steur & oester 55
Platte kaas & Royal Belgian kaviaar (15 gram)

Rund van Meesterslager ter Weele 45
Als tartaar met Mirasol-peper & sour corn

Beekridder 50
Zuring, zeekraal & sauce vin jaune

Gepocheerde zeetong 55
Grijze garnaaltjes, aardappel & karnemelk
sauce vin Jaune

Geroosterde asperges 50
Aubergine "Vette jus'' met zwarte truffel

Lamsrug van Meesterslager ter Weele 55
Yoghurt, look & "Vette jus' met ingelegde tomaat

Kreeftenstaart “en cocotte lutée” 65
Vijgenblad, truffel & aardappel
Gecorseerde bisque met anijs & citrus

Kazen van kaasmeester van Tricht 18
Selectie van 5 kazen uit Nederland & Belgié

Geserveerd met warme brioche

Geitenyoghurt & stadshoning 18
Watermunt & zonnebloempitten

Café Glacé klassiek geserveerd 15
The Village Utrecht cold-brew koffie
& créeme Chantilly
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